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Wir machen lhre Hochzeitsfeier zu etwas ganz
Besonderem!

Liebes Brautpaar, Schon, dass ihr uns gefunden habit!
Ein kleines Fleckchen Natur zwischen zwei Ortschaften,
ein bisschen Wasser, Weiden, Bdume... und Wir - das
Team der Krambergsmuhle!

Ein famildres Team, das gerne daran mitwirkt, dass Eure
Hochzeit genau euren Wunschen entspricht und ein
unvergessliches Fest wird. Schlieldlich werdet Ihr jedes
Jahr aufs Neue an diesen Tag erinnert!

Freie Trauungen oder sogar kirchliche Trauungen sind
bei uns moglich. Bei schénem Wetter gerne auf der
malerischen Biergartenterrasse, oder falls es doch mal
regnen sollte - in den Innenr@umen.

Wir warden uns sehr dartber freuen, wenn wir uns zu
einem personlichem Kennenlern- und
Besichtigungstermin treffen und euch von uns und
unserem Service Uberzeugen konnen.

Ganz nach unserem Motto: Komm als Gast und gehe als
Freund!

Auf den folgenden Seiten gibt es fur euch einen Einblick
welche Rdume zur Verfugung stehen und welche
Moglichkeiten wir zu bieten haben.



Der Wintergarten

Lichtdurchflutet, im Frahjahr und Sommer im Grdnen
und im Herbst und Winter zauberhaft vertraumt, wenn
Sonnenstrahlen durch die Glasfronten blinzeln,
Regentropfen auf das Herbstlaub fallen oder
Schneeflocken leise romantische Stimmung verbreiten.

Dieser Raum ist sehr gut geeignet fur Gesellschaften
bis zu 30 Personen.



Der Saal

lIhr mochtet tanzen und ohne lange Wege Eure Feier
genielden? Dann ist dies der richtige Raum fur Euch-
Theke und Buffet sind in den Raum integriert und eine
eigene Toilettenanlage steht fur Eure Gdaste zur
Verfigung (auch rollstuhlgerecht). Unser Saal ist recht
neutral eingerichtet, passt sich also Eurer Dekoration
an und hat einen direkten Zugang zum Biergarten.

Perfekt fur Feiern bis 80 Personen.



Die Scheune

Viele Gdste haben hier schon bis in die Morgenstunden
gefeiert. Offenes Dachgebdlk, Holzboden, weilie Wande-
rustikal und gemutlich prdsentiert sich dieser Raum.
Durch das Scheunentor kommt man direkt auf grane
Wiesen und hat einen unverbauten Blick auf den
Kramlberg.

Wandelbar- Ob Boho, Landhausstil, farbenfroh, hier konnt
Ihr euren Dekorationswuinschen freien Lauf lassen.

Ein separater Raum fur das Buffet sorgt dafur, dass es
keine Platzeinbulien fir zum Beispiel die Tanzfldche gibt.

Dieses Ambiente ist geeignet fur ca. 110 Personen.



Freie Trauung

lhr wlnscht euch eine freie Trauung? Bei schonem
Wetter kann diese gern in unserem Biergarten mit
Teillberdachung vor der wunderschénen Baumgruppe
stattfinden.
Sollte das Wetter nicht mitspielen, werden wir
bestimmt auch im Innenbereich eine passende Losung
finden.



Unser Versprechen

Uns ist sehr daran gelegen, dass Ihr zufrieden seid und
Eure Feier wirklich so gelingt, wie Ihr euch das vorstellen.
Aus diesem Grund halten wir auch persénlichen Kontakt

zu Euch und stehen euch bei E-Mail, Telefonisch oder
personlich zur Verfagun.

Wir sind gerne behilflich, wenn es darum geht, wie zum
Beispiel die Tische gestellt werden kbnnen, wo es Platz
far einen DJ oder eine Fotobox geben kénnte.

An Dinge, die gerne “vergessen” werden, denken wir fur
Euch- zum Beispiel einen Geschenketisch, oder sich
selbst bei der Gastezahl mit zu zahlen.

Naturlich werdet Inr olben genanntes bei vielen
Lokalitaten lesen, trotzdem sind wir ein wenig anders-
wir sind eine Familie und mochten, dass Ihr euch als Teil
dieser fahlen.

Wo es uns moglich ist, stehen wir mit Rat und Tat zur
Seite.



Hochzeltsessen

Immer wieder werden wir gefragt, welche Speisen es denn bei
uns gibt: nun das ist nicht so ganz einfach zu beantworten.
Wir bereiten genau das zu, was Ihr mochtet- ob es nun
Musliriegel oder Auldergewohnliches wie kroatisches Rasnici ist.
Um Euch einen Einblick zu geben, haben wir ein paar gangige
Buffets aufgeschrieben.

Variante 1

Vorspeise: Gemeinsame Rindfleischbrihe mit Markkléfichen
oder Cremesuppe (Serviert oder in der Terrine)

Salatbuffet: gruner Salat, Tomaten, Gurken, M6hren - 2 Dressings
Hauptgang: Hodhnchenschnitzel mit 2 Sofsen
(z.B. Pilzrahm und Paprika) Rinderbraten in BurgundersoRe,

oder Schweinebraten in deftiger Solse

Beilagen: Kartoffelgratin, Spdtzle, Kroketten, Mischgemuse von
Blumenkonhl, Brokkoli, Erbsen und Mohren

Dessert: Schokoladenmousse, Panna Cotta mit Fruchtspiegel

p.P.ca.59,00€



Hochzeitsessen

Variante 2

Vorspeise: Rinderkraftbrihe mit Markklé3chen oder
Creme Suppe (serviert oder in der Terrine)

Salatbuffet: griner Salat, Tomaten, Gurken, Krautsalat
oder Mohrensalat mit Sahne- und
Essig=Ol Dressing Brotkorb
und hausgemachtes Antipasti
(Paprika, Zucchini, Champignons)

Hauptgang: geflllte Hahnchenbrust (z.B. mediterran mit
Rucolq, getrockneten Tomaten und Feta),
Schweinefilet auf Champignonrahm,
Roastbeef am Stlick mit Pfeffermischung
und Rotweinreduktion
Kartoffelgratin, Spatzle, Rosmarinkartoffeln
Mischgemuse von Blumenkohl, Brokkoli, Erbsen -und
Mohrengemuse mit Hollandaise

Dessert: Schokoladenmousse, Obstsalat und
Quarkmousse mit Frucht nach Wahl

p-P.ca.69,00€



Hochzeitsessen

Variante 3

Vorspeise: Vorspeisenvariation, serviert oder als Bufett: z.B.
Bruschettaq,
Garnelencocktail, Tomate-Mozzarellg, Datteln im
Speckmantel, Melone-Schinken, griechischer Salat mit
Tzatziki, Knoblauchkartoffel

Salatbuffet: Salat, Tomaten, Gurke, M6hren -und Krautsalat,
Antipasti, Essig-Ol und Sahnedressing, Brotkorb

Hauptgang: Roastbeef am Stuck mit Pfeffermischung und
Krduterbutter,

Lachs auf Gemusebett und Weildweinsud oder Dillrahmsol3e,
Sousvide gegarte Hdhnchenroulade mit Spinat-Ricotta-
FUllung auf Tomatenrahm,

Mediterraner warmer Brotsalat, Kartoffelgratin, Butter-
Bandnudeln,

ROstgemuse von Paprika, Zuechini, Champignons

Dessert: Schokoladenmousse hell oder dunkel, Creme Brulee,
Kaffee-Pannacotta mit Karamellspiegel

p.P.ca.79,00€

Natirlich sind alle Modelle untereinander austauschbar oder ganz andere
Varianten méglich.
In einem persénlichen Gesprédch kénnen wir Eure Wiinsche besprechen
und Euer Buffett oder Menii dementsprechend anpassen.



Getrdnke

Bei den Getrdnken gibt es ebenfalls verschiedene
Pauschal-Moglichkeiten:

Pauschale1:
Alle Softdrinks, Bier, Wein und Heildgetrdnke nach dem
Essen
36,50€ p.P

Pauschale 2:
Wie oben, jedoch inklusive 2 Cocktails oder Longdrinks
nach Wahl
46,50€ p.P

FUr jeden weiteren Cocktail oder Longdrink fallen
7,50€ p.P

Ihr habt naturlich auch die Moglichkeit, Pauschale 1 zu
nehmen und Spirituosen und Longdrinks/Cocktails nach
Verbrauch abzurechnen.

Die Pauschale gilt fur die gesamte Feier und stellt euch
natdrlich frei noch selbst Getr&inke mitzubringen.

Fur einen Sektempfang (Sekt und Orangensaft) rechnen
wir 4,50€ pro Person ein.



Ubernachtungen

Ubernachtungen sind bei uns ebenfalls méglich,
auch wenn wir leider nicht so viele Zimmer zur
Verfugung haben.

2 Einzelzimmer zu je 69,00€
2 Doppelzimmer zu je 89,00€
2 Ferienwohnungen zu je 99,00€ plus 20,00€ je
Zustellbett
(Belegung bis 5 Betten maglich)
Frahstuck ab 14,50€ p.P

Hund pro Nacht10,00€



Feiern bei uns in Kdrze...

Sektempfang: ab 4,50€ [ Person
Getrénkepauschale: ab 36,50€ [ Person
Speisen: ab ca. 59,00€ [ Person
Mitternachtssnack: ab 5,50€ [ Person
Tischwdschekosten: inklusive, aul3er bei Extrawlnschen
Stuhlhussen: 10,00€ [Stiick
Musikanlage: 150,00€ (falls Sie keinen DJ haben)
Reinigungskosten: entfallt aulier bei Konfetti
Geschlossene Gesellschaft: 1000€
Ubernachtungen: méglich, 2 EZ, 2 DZ, 2 FeWo
Kahlmoéglichkeit fur Hochzeitstorten: ja

Vorher dekorieren: in der Regel den Tag vorher auf3er der Raum ist
anderweitig belegt!

Unsere Tische: 1,20m x 0,80m variabel zusammenstellbar
Freie Trauungen Bankhussen 12,00€

LeihgebUhr pro Bank 15,00€



Falls wir Euer Interesse
geweckt haben

¢

Eure personliche Ansprechpartnerin
Restaurantleiterin und Event Managerin
Doris Schwab steht Euch fur Fragen und

weiteres zur Verfugung!

+49 2680 4389044

@ info@krambergsmuenhle.de


mailto:restaurant@krambergsmuehle.de

Unsere AGB'S

** Allgemeine Geschaftsbedingungen (AGB) des Restaurants
Krambergsmuhle**

1. **Geltungsbereich**
Diese AGB gelten fur alle Geschdftsbeziehungen zwischen dem
Restaurant Kramlbergsmuhle, Krambergsmuhle 1, 57644 Winkelbach,
Inhaber: Lucas Schmalenberg, und seinen Gdsten.

2. **Reservierungen**
2.1. Reservierungen kénnen online, telefonisch oder persoénlich
vorgenommen werden.
2.2. Bei Nichterscheinen ohne Absage kann das Restaurant eine No-
Show-Gebuhr erheben.

3. **Stornierungen**
3.. Stornierungen sind bis 24 Stunden vor dem
Reservierungszeitpunkt kostenfrei moglich.
3.2. Bei spdteren Stornierungen kann eine Stornogebuhr anfallen.

4. **Preise und Zahlung**
4.1. Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
4.2. Zahlungen kénnen in bar, per Kreditkarte oder EC-Karte erfolgen.

SReaLetting**
5.1. Der Gast haftet fur von ihm verursachte Schéaden.
5.2. Das Restaurant haftet nicht fur den Verlust oder Diebstahl
personlicher Gegenstdnde.



Unsere AGB's

6. **Verhaltensregeln**
6.1. Gaste sind dazu angehalten, sich respektvoll und rdcksichtsvoll
gegenuber anderen Gasten und dem Personal zu verhalten.
6.2. Bei Nichtbeachtung kann ein Hausverbot erteilt werden.

/. **Datenschutz**
Personliche Daten werden entsprechend der Datenschutz-
Grundverordnung (DSGVO) verarbeitet und nicht an Dritte
weitergegeben.

8. **Schlussbestimmungen**

8.1. Sollte eine Bestimmung dieser AGB ungultig oder
undurchsetzbar sein oder werden, so bleibt die Gultigkeit der
Ubrigen Bestimmungen hiervon unberuhrt.

8.2. Es gilt das Recht der Bundesrepublik Deutschland.
Gerichtsstand ist Winkelbach.

9. **Events und Veranstaltungen**

9.1. Bei der festen Buchung von Events und Veranstaltungen im
Restaurant Krambergsmuhle wird eine Anzahlung von 500€ fallig.
9.2. Eine weitere Zahlung von 500€ wird spdtestens 8 Wochen vor

dem Datum der Veranstaltung fdllig.

9.3. Bei Stornierung der Veranstaltung bis 8 Wochen vor dem
Eventdatum wird die erste Anzahlung von 500€ einbehalten.
Stornierungen, die nach dieser Frist erfolgen, fUhren zur
Einbehaltung der gesamten bisher geleisteten Zahlungen.



	Bankettmappe
	Wir machen Ihre Hochzeitsfeier zu etwas ganz Besonderem!
	Der Wintergarten
	Der Saal
	Die Scheune
	Freie Trauung
	Unser Versprechen
	Hochzeitsessen
	Variante 1
	p.P. ca. 59,00€

	Hochzeitsessen
	Variante 2
	p.P. ca. 69,00€

	Hochzeitsessen
	Variante 3
	Vorspeise:  Vorspeisenvariation, serviert oder als Büfett: z.B. Bruschetta,  Garnelencocktail, Tomate-Mozzarella, Datteln im Speckmantel, Melone-Schinken, griechischer Salat mit Tzatziki, Knoblauchkartoffel
	Salatbuffet: Salat, Tomaten, Gurke, Möhren -und Krautsalat, Antipasti, Essig-Öl und Sahnedressing, Brotkorb
	Hauptgang: Roastbeef am Stück mit Pfeffermischung und Kräuterbutter, Lachs auf Gemüsebett und Weißweinsud oder Dillrahmsoße, Sousvide gegarte Hähnchenroulade mit Spinat-Ricotta-Füllung auf Tomatenrahm, Mediterraner warmer Brotsalat, Kartoffelgratin, Butter-Bandnudeln, Röstgemüse von Paprika, Zucchini, Champignons
	Dessert: Schokoladenmousse hell oder dunkel, Creme Brulee, Kaffee-Pannacotta mit Karamellspiegel

	p.P. ca. 79,00€

	Getränke
	Übernachtungen
	Feiern bei uns in Kürze...
	Falls wir Euer Interesse geweckt haben
	+49 2680 4389044
	info@krambergsmuehle.de

	Unsere AGB’s
	Unsere AGB’s

